
Accanto 

Prix TTC en Euro- service compris- liste des allergènes disponible sur demande auprès de votre serveur. 
Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX, Tickets restaurants, chèques vacances. Nous n’acceptons pas les chèques. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

l a  M a r g h e r i t a  14-
Sauce tomate maison, emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior
di latte

L a  m è r e   r é g i n a   15.8- 
Sauce tomate maison, emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior di latte,
jambon blanc français et champignons.

L a  v a c h e !!!!    15.8- 
Sauce tomate maison, emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior
di latte, Fourme d’Ambert AOP et  filone fumée. 

L a  h o t  s a u s a g e   16- 
Sauce tomate maison, emmental “sélection Mère
Richard”, mozzarella fior di latte, oignons rouges,
spianata piquante. 

M y  h o n e y  g o a t     16- 
Base crème, emmental “sélection Mère Richard”,
mozzarella fior di latte, fromage de chèvre français, miel
et noix de nos régions. 

L a  c è p e t e m b e r    17.8-
Crème de cèpe, emmental “sélection Mère Richard”,
mozzarella, pousse d’épinards, tomates cerises, speck
et copeaux de parmesan.

L a  b u f a l a   17,8- 
Sauce tomate maison, emmental “sélection Mère
Richard”, mozzarella fior di latte, roquette, mozzarella di
Bufala, tomates, huile d’olive et vinaigre balsamique. 

L a   c o l o n e l  m o u t a r d e    17.8- 
Crème de moutarde à l’ancienne, emmental “sélection
Mère Richard”, mozzarella fior di latte,  champignons,
poulet épicés et oignions frits.  

L a  c è p e  e t  c o m p a g n i e  16.8-
Crème de cèpe, emmental “sélection Mère Richard”,
mozzarella, champignons, oignions rouges, graine de
courge. 

L a  p i n k y  s a l m o n  19-
Base crème, emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior di latte ,
saumon fumé, aneth, baies roses et citron. 

l a  t a r t u f o   19-
Crème de champignons à la truffe d’été et emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior di latte. 

l a  n a p o   16.8-
Sauce tomate maison, câpres, anchois, mozzarella. 

L a  c a l z o n e  j b t    17-
Crème de champignons à la truffe d’été, emmental
“sélection Mère Richard”, mozzarella fior di latte ,
jambon blanc de porc français. 

l a  c a l z o n e  c l a s s i q u e   15.8-
Sauce  tomate maison, emmental “sélection Mère
Richard”, mozzarella fior di latte, jambon blanc de porc
français, œuf. 

L a  p o l e n t a : 8- Frites de polenta et mayonnaise au pesto. 

l a  b u r r a t a : 12- Cœur de burrata, zeste de citron vert, épices italiennes et huile d’olive. 

L a  c h a r c u t e r i e : 14- Planche de charcuterie composée de spianata, speck et copa. 

l a  p r o v o l o n e :  9- Petits légumes et sa provolone fondue. 

l e  p o u l p e : 12- Poulpe mariné et sa purée de courge à l’orange et champignons. 

a n t i p a s t i 

I n   p i z z a   w e   t r u s t 

L a  s a l a d e  i t a l i e n n e   17-
Salade d’artichauts grillés, speck, bufala, tomates cerises, pistaches et

persillade italienne aux agrumes. 

l a  q u i n o a  &  n u t s   17.8- 
Salade de quinoa, petits légumes à l’italienne et noix, sauce pesto. 

l e  p o u l p e  23-
Poulpe snacké, purée de courge aux épices italiennes et orange,

champignons citronnés

l’ e s c a l o p e  21.8-
Escalope de poulet à la Parmigiana, pommes de terre grenailles et roquette.   

l ‘ a u b e r g i n e  18.8- 
Aubergine rôtie, mozzarella au pesto, épeautre aux tomates et roquette 

L a  p a t a t e  d o u c e   17- 
Galettes de patates douces, crème mascarpone et roquette. 

Penne  caccio e pepe 17-

Linguine à la bolognaise et basilic 18-

Linguine à la carbonara  17-

Gnocchi croquantes à la crème de courge, fourme d'Ambert et pistaches  17.8-

Tiramisu traditionnel et crumble café  8-

Panacotta à la vanille et coulis de fruits rouges   7-

Affogato  6-

Poires rôties au thym et crème mascarpone citronnée 7-

Cannoli à la crème de pistaches  8-

Budino di cioccolato à l’amaretto et amandes grillées 8-

i n s a l a t a s

m a i n   c o u r s e 

p a s t a 

c ô t é  d e s s e r t s ....



N o s  b i è r e s  p r e s s i o n s 25cl 50cl Happy Hour 17h/19h

blonde : la grihète 4,9% 4- 7- 5.5-

blanche : la Louange brasserie loupiote 4,8% 4,5- 7.8-

IPA : la bali balo brasserie la chénou 5,8% 4,5- 7.8

neipa : les zythonotes 5.3% 5,5- 8,5-

ambrée : la tabarouette brasserie la chénou 4,8% 4,5- 7.8-

bière du moment ( n’hésite pas à demander à
l’équipe) 5,5- 9-

N o s  b i è r e s  b o u t e i l l e s   8,5- 33cl Amertume

Bières blondes: 

go your own way, brasserie nomade
Bière alliant douceur et finesse. 

3,3%

vagabonde, brasserie caribrew 
Blonde ale douce, rafraichissante grâce aux houblons Citra et
Chinook. 

5,6%

Ale concombre citron vert chap’s
Bière avec une très légère amertume, fruité et désaltérente. 7,3%

c a r t e   d e s
  b o i s s o n s 
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Bières blanches :  

La nuit blanche nomade
Bière légère, agrémentée du mariage subtile de miel
et de fleur de camomille. 

5,3%

avablanche caribrew 
Rafraîchissante et fruitée.

5,6%

Bières ambrée et stout  :  

quedéfou la chénou
Bière rousse fumée, surprenante et chaleureuse.

6,5%

Stout’une histoire caribrew 
Parfumée de fumé au bois de hêtre, 

5,8%

Stout grain café : chap’s 
Surprenante et audacieuse, destiné au fervent consommateur de
caféine !!

6,4%

N o s  s o f t s :

ice tea maison 25cl 3.9-

Sirop monin (menthe, grenadine, fraise,pèche,citron) 50cl 4,5-

Perier, coca, coca 0 33cl 4,9-

Fuzetea pèche, Sprite, limonade 25cl 4,9-

tonic 20cl 4-

Jus de fruit : orange, pomme, poire, tomate 20cl 5-

Vittel, san pellegrino 1l

N o s  v i n s  r o u g e s : 12 cl 50 cl 75 cl 

Merlot rouge fronsac AOP 5.5- 16-

Fronsac AOP “la sacristie de la vielle cure” HV3 7.5- 23- 29-

Côte du rhone IGP colline ronadiennes “gérard” 6.9- 23- 29-

Cairanne AOP “alexandra” 35-

N o s  v i n s  b l a n c s : 12 cl 50 cl 75 cl 

chardonnay igp pays d’oc Maurice descombes & fils 5.5- 16-

marsanne collines rhodanienne igp cuilleron hve 7.5- 23- 29-

Mâcon aop thibaud 7.5 23- 35-

n o s  v i n s  r o s é s : 12 cl 50 cl 75 cl 

Vin de Méditerranée igp 5.5- 16-

côte de Provence 6.5- 22- 29-

n o t r e  p é t i l l a n t : 12 cl 50 cl

vin pétillant italien blanc 7- 18-

Prix TTC en Euro- service compris- liste des allergènes disponible sur demande auprès de votre serveur. 
Moyen de paiement acceptés : CB, AMEX, Tickets restaurants, chèques vacances. Nous n’acceptons pas les chèques. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 


