LES SOFT BOISSONS

Ice tea maison the oriental 25l 3.9-

@) 100% pur jus
Sirop de la région « Maison Monin » 50cl 4- range o purj
(grenadine, fraise, menthe, citron, orgeat, péche) Pomme de nos régions 100% purjus
Limonade 25¢I 4-
Perrier, Coca cola, Coca Cola Zéro, 33cl 4.5-
Fuzetea péche, Sprite 25¢I 4.5-

Franklin tonic 20c¢l 4-

Tomate

Abricot du Bergeron

Leau d’ Aeccante

Afin de réduire notre empreinte carbone,

L'eau pétillante maison d’ Accants 75¢! 3-

nous microfiltrons, rafraichissons et

» , Vittel 1L 5.8-
gazéifions I'eau sur place. Pensons
ensemble a la planete. San Pe”egrino 1L 5.8-
LES VINS ROUGES @124 250 Dsoa M 75
Cote du Rhone rouge AOP les Méridiennes 5.5 9 16
Fronsac AOP « La Sacristie de la Vieille Cure » HV3 7.5 12 23 29
Cote du Rhone |GP Collines Rhonaniennes « Gérard » 29
Chianti DOCG I 6.9 23 30
Chardonnay IGP Paﬁs d’Oc Maurice Descombes & fils 5.5 9 16
Pinot Grigio DOC £ 6.9 23 30
Marsanne Collines Rhodanlenne IGP Cuilleron HVE 6.0 12 21 31
Macon AOC « Thibault » 38
Vin de Mediterrannée IGP 55 9 16
Cotes de provence AOP 7.5 12 23 29

Prix TTC en EUROS (€) - Service compris - Liste des allergénes disponible en scan ou sur demande auprés de votre serveur.
Moyens de paiement acceptés : CB (a partir de 10€), AMEX, Tickets restaurants, Chéques vacances. Nous n’acceptons pas les chéques.
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

HVE/ HV3: Haute valeur environnementale : Agriculture Biologique

LES JUS DE FRUITS AU VERRE 2scL 5-

J ITALIAN FOOD & BIERES LOCALES

Le @ DE BURRATA DANS TOUS SES ETATS 12- Duo pEe FRriTEs POLENTA & TAPIOCA 6-

(huile d’olive, zeste de citron vert, épices italiennes)
PicoLA PoLPeTTA 9-

ARANCHINI AU GORGONZOLA |GP 7- sauce pomodoro fumee

GALETTE DE PATATE DOUCE 6- PouLPE MARINE 11-

creme de tomate séchées

25¢1  50cl THE BAR A SPRITZ 20cL

FRANCETTE (Blonde) 45% 3.5- 6- 9-
LA LOUANGE La Loupiote (Blanche) i 4.8% 4— 6- Le ClaSSIque . 1-
LAB B IPA ) 4 6- Peach oh ma Peach Limoncello

A DALI-BALO La Chénou (Blonde) 5,8% - Francoise la Framboise Marquis de Sureau
LA NEIPA La Loupiote (Blonde) Fd 48% 5- 8- Maracuja Le Campari
LA TABAROUETTE LaChénou (Ambrée) 4,8%  4- 6-

BIERE DU MOMENT (DEMANDE A TON SERVEUR)
SANS ALCOOL 20cL 9-
Nona Spritz

Ricard 2l 3. Campari 4cl 5- Nona June tonic
Suze 4cl 5- Kir 10¢cl 6- Nona Ginger limonade
Vermouth blanc/rouge 4c| 5- Kir royal 10cl 9-

Vodka, Whisky, Tequila, Rhum, Gin 4cl 6-

TU PREFERES LE VIN ? VA VOIR LA DERNIERE PAGE



LA VacHE ! 14.8-
Coulis de tomate, emmental, fourme d’Ambert AOP,
mozzarella fior di latte & Scamorza fumee

llluminée, Blonde 33cl 8.5-
My HoNEy GoaTr 16-

Base creme, cheese, fromage de chevre,
miel & noix de nos regions

Ale Blanche, Blanche 33cl 8.5-
LA Burata 17.8-

Coulis de tomate, cheese, roquette, tomate,
mozzarella di bufala AOP, créme balsamique & fleur de sel

Ale Concombre/Citron Vert, Blonde 33cl 8,5-
La BuG’s Bunny 16.8-

Creme de carotte, cheese, Fourme d’Ambert AOP,
oignons rouges & pousses d’épinards

Saison Blonde, Blonde 33cl 8,5-

LA MERE REGINA 14.8-

Coulis de tomates, cheese, jambon blanc de porc frangais
& champignons de nos régions

Vienne, Ambrée 33cl 8.5-

LA Hot Saussace 16-
Coulis de tomates, cheese, Spianata piquante,
oignons rouges & oeuf

La Grain de cafe, Stout 33cl 8.5-

PepperoNINN ! 15.8-
Coulis de tomates, cheese, Pepperoni,
Fontale & Ognions rouges

Non St’Hop IPA, Blonde 33cl 8.5-
LA Pecgy & Co. 15.8-

Creme de carottes, cheese, Poitrine fume,
champignons de nos regions

& Pistaches
Hedoniste DIPA, Blonde 33c¢l 8.5-

INSALATA

LENTILLES ALL’ARANCIA 15.8-
Salade de lentilles a 'orange, noix
& houmous a l'italienne

Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-

CRrisPOLINA 14.8-
Mélange de crudités, roquette, choux-rouge,
citron & guanciale croustillante

Avablanche, Blanche 33cl 8.5-
LA FANTASIA 15.8-

Trio de salade, cracker aux pistaches
& fromage Fantaisie de Sicile.

Non St’Hop IPA, Blonde 33¢cl 8.5-

MAIN COURSE

PouLpe SNACKE 19.8-
MOUSSELINE DE CAROTTE, TAPENADE D’OLIVE & GREMOLATA
Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-

FiLer MioNON DE Porc FRANCAIS, 16.8-
SAUCE MOUTARDE A L’ORANGE
MELANGE DE CRUDITES
Vagablonde, Blonde 33cl 8.5-

PoLPeTTA DE B&UF & Porc FraNCAIS 17.8-
SauCE PomoboRro & FRITES DE POLENTA
Non St’Hop IPA, Blonde 33¢cl 8.5-

LASAGNES DE LEGUMES GRILLES A LA FLORENTINA 16-

Nuit Blanche, Blanche 33cl 8.5-

Risotto NErRO Aux PEeTIrs LEGumes 17.8-
& CHEVRE FRrAIS Aux EPICES ITALIENNES
Original Triple, Blonde 33cl 8.5-

TARTUFO 19-
Base creme de champignon a la truffe d’été & cheese

|PA Ambre, Rousse 33cl 8,5-

LA PiNKY SALMON 18-
Base creme,cheese, saumon fumé, aneth
baies roses et citron

Bliss, Blonde 33cl 8.5-
LA Napo 15-

Coulis de tomate, capres, anchois & mozzarella

LA CaLzoNE CLASSIQUE 14.8-
Olut, Blanche 33cl 8.5-

Coulis de tomate, cheese, jambon blanc de porc francais & oeuf

Original Triple, Blonde 33¢cl 8.5-
CaLzone JBT 17-

Base creme de champignon a la truffe d’été, cheese
& jambon blanc de porc frangais

Vienna, Ambrée 33cl 8.5-

Toutes nos cremes , sauces & bases sont faites maison, Cheese : notre mix emmental selection de la Mere Richard & mozzarella fior di latte
Truffe : blanche italienne Tuber Aestivum

LA VRaIE CARBONARA 16.80

JAUNE D’OEUF, GUANCIALE & PEcorino AOP

RADIATORI AU PESTO ROSsO, STRACCIATELLA 16-
PISTACHE CONCASSEE

LINGUINES A LA CREME DE CHAMPIGNON A LA TRUFFE D’ETE, 18.8-
On ne te mets pas la pression... en 25cl ou 50cl (blonde, blanche, IPA ...

POUR LES GOURMANDS

Tiramisu CAFE ET CRUMBLE CAFE 8-

PANNA CoTTa VANILLE & CouLIS D’ORANGE AUX EPICES 7-
CaNNoLO AU CHocoLAT, AMARETTO & NOISETTE TORREFIEE 8-
CROSTATA A ANANAS, BasiLic & MENTHE 7-

AFFOGATO (GLACE VANILLE, EXPRESSO & CREME FOUETTEE SUCREE) 5.5-
PolrRe AL BALsamico 6-



