LES SOFT BOISSONS

[ce tea maison thé oriental 25cI 3.9-

Sirop de la r_égion « Maison Monin » 50c| 4- Orange 100% pur jus

ligrenadmz, fraise, m:nthe, citron, orgeat, péche) Pomme de nos régions 100% PUFJUS
Imonade 25c| 4- . .. o . =

Perrier, Coca cola, Coca Cola Zéro, 33¢l 4.5- Poire de nos regions 100% pur jus ITALIAN FOOD & BIERES LOCALES

Fuzetea péche, Fanta, Sprite 25¢I 4.5- TorTTate APERITIVO & ANTIPASTI
Franklin tonic 20l 4- Abricot du Bergeron POUR BIEN COMMENCER

LES JUS DE FRUITS AU VERRE 2scL 5-

Ueau d’ Aecante Le @ DE BURRATA DANS TOUS SES ETATS 12- Duo pe FRITES POLENTA & TAPIOCA 6-
Afin de réduire notre empreinte carbone, Ueau pétillante maison d’ Accantp 75¢ 3- (huile d’olive, zeste de citron vert, épices italiennes) sauce aigre douce
nous microfiltrons, rafraichissons et . R )
gazéifions Peau sur place. Pensons Vittel 1L 5.8-  BRUSCHETTA D’ANTONNYELA 10- PLANCHE CHARCUTERIE 14
ensemble 4 la planéte. San Pellegrino 1L 5.8- Creme de Potiron, Mortadelle, Eclats de Pistache

LES VINS ROUGES ? 12l ﬁ 25cl m 50cl m 75¢cl THE BAR i SPRITZ 20cL

Cote du Rhone rouge AOP les Méridiennes 55 9 16 25¢l 50¢l

Fronsac AOP « La Sacristie de la Vieille Cure » HV3 7.5 12 23 29 FRANCETTE  (Blonde) 45% 3.5- 6- 9j

Cote du Rhone IGP Collines Rhonaniennes « Gerard » 29 LA LOUANGE La Loupiote (Blanche) B 48% 4- 6- 5 LiCLaSS'qLI;e ] T 11- '

Chianti DOCG 6.9 23 30 ) . ) each oh ma Feac imoncello

'an S LA BALI-BALO IPA La Chénou Blonde) 5,8% 4 6- Francoise la Framboise Marquis de Sureau

LA NEIPA La Loupiote (Blonde) 48% 5- 8- Maracuja Le Campari

Chardonnay IGP Pays d’'Oc Maurice Descombes & fils 5.5 9 16 LA BRAME cor ) 489  A- 6

Pinot Grigio DOC éﬂ 6.9 23 30 Caribrew (Ambrée) A i

Marsanne Collines Rhodanienne IGP Cuilleron HVE 6.0 12 21 31 BIERE DU MOMENT (DEMANDE A TON SERVEUR)

Macon AOC « Thibault » 38 SANS ALCOOL 20cL 9-

LE VIN ROSE - - ‘ N Norjja Sprtitz '

. . . icard 2cl 3. ampari 4cl 5- ona June tonic
VlAn de Mediterrannée IGP 5.5 9 16 Suze 4el 5- Kir 10d 6- Nona Ginger limonade
Cotes de provence AOP 7.5 12 23 29 Vermouth blanc/rouge 4cl 5- Kir royal 10cI 9-

Vodka, Whisky, Tequila, Rhum, Gin 4cl 6-

Prix TTC en EUROS (€) - Service compris - Liste des allergénes disponible en scan ou sur demande auprés de votre serveur.
Moyens de paiement acceptés : CB (a partir de 10€), AMEX, Tickets restaurants, Chéques vacances. Nous n’acceptons pas les chéques.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. TU PREFERES LE V|N ? VA VO|R LA DERN'ERE PAGE

HVE/ HV3: Haute valeur environnementale : Agriculture Biologique



LA VacHE ! 14.8-
Coulis de tomate, emmental, fourme d’Ambert AOP,
mozzarella fior di latte & Scamorza fumee

llluminée, Blonde 33cl 8.5-
My HoNEy GoaTr 16-

Base creme, cheese, fromage de chevre,
miel & noix de nos regions

Invalid Oatmeal, Stout 33cl 8.5-
LA BuraLa 17.8-

Coulis de tomate, cheese, roquette, tomate,

mozzarella di bufala AOP, créme balsamique & fleur de sel

French IPA, Blonde 33cl 8,5-
M. PoTirON 16.8-

Base creme de potiron, cheese, Fourme d’Ambert AOP,
oignons rouges & figues séchées

Saison Blonde, Blonde 33cl 8,5-
EmiLE & GiT 17.8-

Creme de Tallegio, cheese, Fontale™, pomme de terre,
oignons rouges, champignons de nos regions
& noisettes torréfices

|PA Ambre, Rousse 33cl 8,5-

LA TARTUFO 19-
Base creme de champignon a la truffe d’été & cheese

Avanblanche, Blanche 33cl 8,5-

*PicoLo GROSSARIO
SAUCE MOQUECA : SAUCE A BASE DE LAIT DE COCO
SAUCE TARE : REDUCTION SAUCE SOJA, SAKE
TALLEGIO : FROMAGE ITALIEN
FONTALE : FROMAGE A RACLETTE ITALIEN

LA MERE REGINA 14.8-

Coulis de tomates, cheese, jambon blanc de porc francais

& champignons de nos regions

X-Treme Cladeira, Blanche 33cl 8.5-
LA Hot SAUSSAGE 16-

Coulis de tomates, cheese, Spianata piquante,
oignons rouges & oeuf

La Grain de cafe, Stout 33cl 8.5-
DAFry Duck 17.8-

Base creme de potiron, cheese, magret de canard francais,

figues sechées & noisettes torrefices

Shaman IPA, Blonde 33cl 8.5-
L’ALPINA 17.8-

Base creme Tallegio®, cheese, pomme de terre, oignons rouges,

Jjambon blanc de porc frangais, Coppa IGP & Fontale®
Hedoniste DIPA, Blonde 33cl 8.5-

LA THAI-THAT 17-
Base creme moqueca®, cheese, thon, oignons rouges,
pousses de soja, piment vert, sésame & sauce tare*

Bliss, Blonde 33cl 8.5-
LA Napo 15-

Coulis de tomate, capres, anchois & mozzarella

Olut, Blanche 33cl 8.5-
LA CaLzoNE CLASSIQUE 14.8-

Coulis de tomate, cheese, jambon blanc de porc frangais & oeuf

Sour Saison, Blonde 33¢l 8.5-
CaLzoNE JBT 17-

Base creme de champignon a la truffe d’éte, cheese
& jambon blanc de porc frangais

Shaman IPA, Blonde 33cl 8.5-

Toutes nos cremes , sauces & bases sont faites maison, Cheese : notre mix emmental selection de la Mere Richard & mozzarella fior di latte
Truffe : blanche italienne Tuber Aestivum / Provenance Agneau : Nouvelle-Zélande

Salade de Quinoa a l'orange & ¥ de burrata

lce berg, aubergine frit, chévre pané a la pistache

INSALATA

QuiNnoa ALL’ARANCIA 14.8-

MAIN COURSE

MAGRET DE CANARD ROTI (1/2 wacrer +/-2000) 19.8-
SAUCE AU VINO Rosso ARENA, PUREE DE Patate Douce CITRONNEE
pesto vert & noisettes grillées Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-

Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-
P1zz’BURGER DE PALERON DE B&UF FRANCAIS CONFIT 16.8-

LA CapPrA CALDA 14.8- AUBERGINE & GRANA AOP, SAUCE AMATRICIANA®

Garde Saison, Ambré 33cl 8.5-

citron, capres & olives
Garde Saison, Ambré 33cl 8.5- Risotto D’AccaNTO
PoTirON, SPIANATA PIQUENTE & ROQUETTE 16.8-

MaNzo FRebpo 16- Non St’Hop IPA, Blonde 33cl 8.5-

Roquette, tagliatta de beeuf frangais maring,

pétales de grana AOP & black caramel Mi-CuiT bE THON MARINE Aux HERBES 18-
(servi froid) MoussELINE DE PaNals & CHou-FLEUR AUux EPICES ITALIENNE
Non St’Hop IPA, Blonde 33¢cl 8.5- Nuit Blanche, Blanche 33cl 8.5-

TARTIFLETTE DE POMMES DE TERRE & CHou-FLEUR 15.8-
Au TALLEGIO
Original Triple, Blonde 33cl 8.5-

LA VRaIE CARBONARA 16.80

JAUNE D’OEUF, GuANCIALE & PeEcorino AOP

CANELONI A LA PATATE Douce & CAROTTE 16-
Sauct TomaTe EL Suco & PISTACHE CONCASSEE

GRATIN DE PATE A LA FLORENTINE & SCAMORZA FUME 15.8-
On ne te mets pas la pression... en 25cl ou 50cl (blonde, blanche, IPA ...

POUR LES GOURMANDS

TirRamisu CAFE eT CRUMBLE CAFE 8-

PANNA CoTtta MENTHE, CHUTNEY D’ANANAS AUX EPICES 7-
CanNoLo Ricotta Aux AGRUMES & AMANDES GRILLEES 7-
SBRICIOLATA AU CHOCOLAT « VOISIN »  7-

AFFOGATO (GLACE VANILLE, EXPRESSO & CREME FOUETTEE SUCREE) 5.5-
CLEMENTINE AU SIRoP DE FEVE TONKA & EMIETE AU ROMARIN 6-



