LA VAcHE !'!!! 14.8-
Coulis de tomate, emmental, fourme d’Ambert AOP,
mozzarella fior di latte & Scamorza fumee

llluminée, Blonde 33cl 8.5-
My HoNEeY Goat 16-

Base creme, cheese, Fromage de chevre,
miel & noix de nos reg|ons

Invalid Oatmeal, Stout 33cl 8.5-
LA BuraLa 17.8-

Coulis de tomate, cheese, roquette, tomate,
mozzarella di bufala AOP, creme balsamique & fleur de sel

French IPA, Blonde 33cl 8,5-
M. PoTirON 16.8-

Base creme de potiron, cheese, Fourme d’Ambert AOP,
oignons rouges & figues sechées

Saison Blonde, Blonde 33cl 8,5-
EmiLe & GiT 17.8-

Creme de Tallegio, cheese, Fontale* , pomme de terre,
oignons rouges, champ|gnons de nos regions
& noisettes torrefiees

IPA Ambré, Rousse 33cl 8,5-

LA TARTUFO 19-
Base creme de champignon a la truffe d’eté & cheese

Avanblanche, Blanche 33cl 8,5-

*PicoLo GROSSARIO
SAUCE MOQUECA : SAUCE A BASE DE LAIT DE COCO
SAUCE TARE : REDUCTION SAUCE SOJA, SAKE
TALLEGIO : FROMAGE ITALIEN
FONTALE : FROMAGE A RACLETTE ITALIEN

Toutes nos viandes sont frangaises, toutes nos cremes et bases sont faites maison. Cheese : notre mix emmental selection de la Mere Richard & mozzarella

Truffe - bl

\/ ITALIAN FOOD & BIERES LOCALES

LA MERE REGINA 14.8-

Coulis de tomates, cheese, jambon blanc de porc francais
& champlgnons de nos regions

X-Treme Cladeira, Blanche 33cl 8.5-

LA HoTt SAuSSAGE 16-
Coulis de tomates, cheese, Spianata piquante,
oignons rouges & oeuf

La Grain de cafe, Stout 33cl 8.5-
Darry Duck 17.8-

Base creme de potiron, cheese, magret de canard frangais,
figues sechées & noisettes torréfices

Shaman IPA, Blonde 33cl 8.5-
L’ALPINA 17.8-

Base creme Tallegio®, cheese, pomme de terre, oignons rouges,

Jambon blanc de porc francais, Coppa IGP & Fontale*
Hedoniste DIPA, Blonde 33cl 8.5-

LA THAI-THAT 17-
Base creme moqueca®, cheese, thon, oignons rouges,
pousses de soja, piment vert, sésame & sauce tare*

Bliss, Blonde 33cl 8.5-
LA Napo 15-

Coulis de tomate, capres, anchois & mozzarella

Olut, Blanche 33cl 8.5-
LA CALzoNE CLASSIQUE 14.8-

Coulis de tomate, cheese, jambon blanc de porc frangais & oeuf

Sour Saison, Blonde 33c¢l 8.5-
CaLzoNE JBT 17-

Base creme de champignon a la truffe d’été, cheese
& jambon blanc de porc francais

Shaman IPA, Blonde 33cl 8.5-

fior di latte

anche italienne Tuber Aestivum

INSALATA

QuiNoA ALLUARANCIA 14.8-
Salade de Quinoa a l'orange & @ de burrata

pesto vert & noisettes grillées

Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-
LA CaPrA CALDA 14.8-

lce berg, aubergme frit, chevre pané a la pistache
citron, capres & olives

Garde Sa/son, Ambré 33cl 8.5-

MaNzo FrRebDO 16-
Roquette, tagliatta de beeuf frangais marine,

péetales de grana AOP & black caramel
(servi froid)

Non St’Hop IPA, Blonde 33cl 8.5-

MAIN COURSE

MAGRET DE CANARD ROTI (172 macrer +/-2000) 19.8-
SAUCE AU VINO Rosso AReNA, PUREE DE PATATE Douce CITRONNEE
Go Your Own Way, Blonde 33cl 8.5-

P1zz’BUrGER DE PALERON DE BE&UF FrRaNCAIS CONFIT 16.8-
AUBERGINE & GRANA AOP, SAUCE AMATRICIANA*
Garde Saison, Ambré 33cl 8.5-

Risotto D’AccANTO
PoTIRON, SPIANATA PIQUENTE & ROQUETTE 16.8-
Non St’Hop IPA, Blonde 33¢cl 8.5-

Mi-Cuit bE THON MARINE Aux HERBES 18-
MOUSSELINE DE Panals & CHoU-FLEUR AUX EPICES ITALIENNE
Nuit Blanche, Blanche 33cl 8.5-

TARTIFLETTE DE POMMES DE TERRE & CHoU-FLEUR 15.8-

Au TALLEGIO
Original Triple, Blonde 33¢cl 8.5-

LA VRAIE CARBONARA 16.80

JAUNE D’OEUF, GUANCIALE & PeEcorino AOP

CANELONI A LA PaTatE Douce & CAROTTE 16-
SAUCE TOMATE EL SuGo & PISTACHE CONCASSEE

GRATIN DE PATE A LA FLORENTINE & SCAMORZA FUME 15.8-



25cl
Francette (Blonde) 4,5%  3.5-
La Louange La Loupiote (Blanche) 48%  4-
La Bali-Balo IPA Lo Chénou (IPA)  58%  4-
La Brame Caribrew (Ambrée) 4,8% 4-
La Neipa La Loupiote (Blonde) 4,8% S-

oooooooooo

Biere du moment (demande a ton serveur)

THE BAR A SPRITZ 20cL

Le classique 9- Limoncello 11-

Peach oh ma Peach 9- Marquis de Sureau 11-
Francoise la framboise 9- Campari 11-

Le cucumber 9-

Maracuja 9-

LES VINS ROUGES

Cote du Rhone rouge AOP les Méridiennes

Fronsac AOP « La Sacristie de la Vieille Cure » HV3
Cote du Rhone IGP Collines Rhonaniennes « Gerard »

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘
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LES VINS BLANCS

Chardonnay IGP Pays d’Oc Maurice Descombes & fils
Pinot Grigio DOC ﬁ

nnnnnnnnnnn

LE VIN ROSE

Vin de Mediterrannee IGP
Cotes de provence AOP

50cl

6-
6-

SANS ALCOOL 2ocL 9-

Bella Luna
(Jus orange, jus d'ananas, jus citron vert)

Virgin Spritz
(Nona Spritz, Franklin tonic)
Virgin Mojito

(Jus de citron vert, menthe fraiche, sucre roux, sprite)

Nona Ginger
(Nona Ginger, jus de pomme, jus de citron, sirop d’érable)

June & Tonic

(Nona June, Franklin tonic)

COCKTAILS 20cL 11-
N\ojito

(Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, limonade)
Red-dingue
(coulis de fruits rouges, jus de citron, biere blonde)

Sex on the beach

(Vodka, creme de péche, jus d’orange et jus de cranberry)

@124 b25a fs50a N 75
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5.5 9 16
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Prix TTC en EUROS (€) - Service compris - Liste des allergénes disponible sur demande auprés de votre serveur.

LES JUS DE FRUITS AU VERRE 20cL 5-
Orange 100% PL{I"J:US

Pomme de nos regions 100% pur jus
Poire de nos regions 100% pur jus
Tomate

Abtricot du Bergeron

LES EAUX

’eau pétillante maison d’ HAeccants 75¢ 3-
Vittel 1L 5.8-

LES SOFT BOISSONS

|lce tea maison the oriental 25cl 3.9-
Sirop de la région « Maison Monin » 50¢| 4-

(grenadine, fraise, menthe, citron, orgeat, péche)
Limonade 25¢| 4-
Perrier, Coca cola, Coca Cola Zéro, 33cl 4.5-

Tropico, Fuzetea peche, Fanta, Sprite 25¢| 4.5-
Franklin tonic 20cl 4-

| CARTE DU SOIR
RETROUVEZ TOUTES NOS PIZZAS
ET ANTIPASTI

MAIS AUSSI....
Quinoa ALL’ARANCIA 14.8-

Salade de quinoa al'orange &  de burrata
pesto vert & noisettes grillees

_

P1zzZ’BURGER DE PALERON6DE B&ur Francalis CONFIT
16.8-

AUBERGINE & GRANA AOP, SAUCE AMATRICIANA*

TARTIFLETTE DE POMMES DE TERRE & CHou-FLEUR 15.8- |
Au TALLEGIO

GRATIN DE PATE A LA FLORENTINE* & PROVOLA FUMEE

1 - >
| ET NOS DESSERTS BIEN EVIDEMENT |

— _—

Moyens de paiement acceptés : CB (a partir de 10€), AMEX, Tickets restaurants, Chéques vacances.
Nous n’acceptons pas les chéques.

’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
HVE/ HV3: Haute valeur environnementale : Agriculture Biologique



